FAMILIA

COSTEIRA

Costeira Range - Coleccion 68 - Treixadura Barrel fermented

Treixadura Barrica NOTA DE CATA
Monovarietales Amarillo pajizo, brillante con suaves
""""""""""""""""""" ] reflejos dorados. Aroma intenso en el que
Treixadura Barrel se conjugan a la perfeccién notas de fruta
fermented madura (manzana, melocotén) sobre un

Single varietals fondo de roble muy fino.
En boca es sabroso, estructurado, redondo
y con un final muy largo y persistente que

prolonga el placer de su degustacion.

TASTING NOTES

Straw yellow color, bright with delicate
COLECCION gu/z/m g/imf. Intense aroma with a pmfa‘[
combination of ripen fruits (apple, peach)
on a very fine oak end.

On the palate it is structured, round and
with a very /o;zg and pm‘si;l‘mtﬁni;b.

TREIXADURA
BARRICA



COLECCION

SUELO

Franco-arenoso sobre
roca madre gram’tica con

presencia de esquistos.

Soil. Sand, silt and gmzxz’/

over a subsoil 0fgmm'zz) rock.

UVA

Treixadura.

Grapes. Treixadura.

PRESENTACION

Botella de 75 cl

Presentation

750 ml bottles.

Estuche de 3 botellas

Set of 3 bottles.

Caja de 12 botellas

Cases of 6 bottles.

ELABORACION
Fermentacién y crianza
sobre lfas durante 4 meses
en barrica bordelesa de
roble francés y posterior

maduracién en depdsito.

Winemaking. Fermentation
and aging on lees for 4
months in french oak barrel,

then aged in vats.

TEMPERATURA

DE SERVICIO
8-10° C.
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8-10° C.

VINA COSTEIRA

+34 988 477 210 - www.costeira.es

GASTRONOMIA
Gracias a su potente boca
armoniza perfectamente
con carnes y pescados
salseados. También muestra
buen maridaje con todo
tipo de pescados y mariscos
en general. Degustado

en compaiifa del foie nos
descubre su amplia gama de

matices.
Pairing, Due to its powerful
palate perfectly pairs with

meats and fish with sauces.

It also has good pairing with
all types of fish and seafood.

In combination with foie it

al

COLECCION

68

shows its wide range of flavour



