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Croquetas de paleta ibérica e maionesa de xamon

Empanada de croca e boletus

A nosa merluza do pincho “a galega”

Lingote de porco celta, maza e boniato

Cremosos de chocolate branco, froitos vermellos
e ameéndoas

Petit four caseiro, polvoron de castanas

Maridaxe cos vinos

Coleccion 68
Alén da Istoria

45€ / persoa

PAZO B TOUBES
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Brick de langostino crocante e froita da paixon

Ssam de vieira e papada celta

Rodaballo meuniére, espuma de San Simoén
e berberechos de Cambados

Costela de vaca a baixa temperatura, demi-glace e trufa

Torrexa brioche con xeado de coco
Petit four caseiro, polvoron de castanas

Maridaxe cos vinos

Amadeus Treixadura
Modus Vivendi Mencia
Pazo Burbujas

5E5€ / persoa

PAZO B TOUBES
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Brick de langostino crocante e froita da paixon
Canelon de Lubrigante

Robaliza en duas coccions, cremosos de coliflor
e caviar afumado

Lombo de tenreira a brasa, verdurinas e demi-glace

Torta ao Forno de Queixos Galegos
Petit four caseiro, polvoron de castanas

Maridaxe cos vinos

Toubes
Codos Larouco Mencia
Lua Jazz Brut

65€ / persoa

PAZO B TOUBES







