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Disfrutad del entorno magico de un Pazo
de 1742, rehabilitado conservando toda su

esencia y rodeado de sus antiguos vifiedos,
en el origen del Ribeiro.

Piedra, acero vy vides nos conectan con la
naturaleza y hacen realidad los mejores
momentos. Un entorno versatil capaz de
adaptarse a vuestras necesidades para
conseguir celebraciones inigualables.
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Contamos con diferentes espacios que os
permitiran personalizar cada rincon con
vuestra esencia y conseguir una boda de
ensueno.

Disponemos de restaurante propio, salon
para celebraciones, espacios al aire libre
rodeados de naturaleza, opciones para
ceremonias en exterior e interior, terraza
con vistas al valle del Ribeiro y parking.

Dadle un togue especial a vuestro dia
utilizando la sala de catas y el espacio de
crianza en lbarricas de nuestro pazo
-bodega del S. XVIII.
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El restaurante del Pazo de Toubes cuenta con la recomendacion de
|a Guia Repsol desde el ano 2023.

Las propuestas culinarias del Chef del Pazo de Toubes nos
trasladan una combinacion perfecta de la mejor gastronomia de
Galicia maridada con nuestros vinos de finca. Una experiencia
gastronomica Unica creada para para cada momento.

El equipo de cocina vy sala del Pazo de Toubes esta en contacto
directo con los comensales cuidando cada detalle.
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Menus de Toubes

Seleccion de gastronomia extraordinaria
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Aperitivos Frios

Jamon ibérico al corte

Ceviche de gambas, mango vy fresa

Mejillones de la ria en escabeche de godello

Maki de salmdn ahumado vy aguacate

Nachos con pico de gallo

Steak tartar de ternera gallega y migas de Cea
Cucurucho de foie micuit y compota de manzana

Montadito brioche con tomate y anchoa

Aperitivos Calientes

Brocheta de langostino crujiente y maracuya
Chipirones fritos y alioli de ajo negro

Taco de cochinita pibil y guacamole

Navajas de la ria con vinagreta de tomate
Bao de panceta y salsa de hierbas
Croquetas caseras de paleta ibérica

Zamburifas al Ribeiro




Estaciones Tematicas

Quesos gallegos
San Simoén ahumado, Ulloa, Touza Vella, Adurado, Cebreiro, confituras y panecillos

Panes gallegos
pan de Cea, pan con pasas, pan de broa, pan de castafas

Pulpo

con pulpeiro de O Carballifo

Bivalvos
navajas, berberechos, mejillones y zamburifas a la plancha

Empanadas de nuestro obrador
carne, atun y bacalao

Asiatico-mexicana
taco de cochinita pibil, nachos con pico de gallo, bao de panceta, maki de salmdn y aguacate

Cortador de jamdn

Jamon ibérico al corte

Limonada

seleccion de bebidas elaboradas en el Pazo con diferentes frutas




Estaciones tematicas

Un recorrido de sensaciones que haran gue los invitados disfruten de un aperitivo diferente, probando sabores maridados con la seleccion de vinos del Pazo.

Joyas del mar Fruta refrescante Arte con tijeras Un “si” a todos Viaje de sabores El corte mas fino

Bivalvos Limonadas Pulpo Quesos gallegos Asiatico-mexicana Jamon ibérico



Entrantes v Mariscos

Ensalada de bogavante, vinagreta de allbahaca y mayonesa de jamon
Bogavante en su jugo y brotes tiernos

Salpicon de rape, centolla y gambdn

Vieiras a la gallega, queso ahumado vy crujiente de jamon

Centollo (1 kg. x 4 comensal)

Cigalas (8 unds x pax)

Nécoras (Tund x pax)

Camarones cocidos (75 gr. x pax)

Percebes 60 gr. x pax)

Langostinos (8 unds x pax)

Almejas (400 gr. x pax)




Pescados

Lubina en dos cocciones, cremoso de coliflor y salsa de langostinos
Merluza del pincho, patata revolcona y emulsion de ajada con brotes tiernos

Rodaballo al ribeiro, crema de patata ahumada y berberechos

Carnes

Solomillo de ternera gallega salsa demi-glace vy verduritas
Jarrete meloso al licor café pazo y parmentier de patata
Costilla de vaca madurada a baja temperatura

Lingote de cordero y manzana asada

Lingote de porco celta




Momento dulce

Mousse de aguacate, queso de Cebreiro, lima limdén y cumble

Semifrio de mango y brownie

Mousse de chocolate al ron, crema de naranja y helado de avellana
Tarta de quesos gallegos al horno

Tarta nupcial
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Seleccion de blancos

Viha Costeira Tambora Toubes

Treixadura, Albarino, Godello  Treixadura, Albarifio, Loureiro  Treixadura Godello Treixadura, Albarino, Loureira
D.O. Ribeiro D.O. Ribeiro D.O. Ribeiro D.O. Ribeiro DO. Ribeiro



Seleccion de tintos

Viia Costeira Via Barrosa Modus Vivendi Codos de Larouco
Mencia Mencia Mencia Barrica

Mencia Mencia Mencia Mencia

D.O. Valdeorras D.O. Valdeorras D.O. Valdeorras D.O. Valdeorras

Seleccion de espumosos v licores

Lua Jazz Pazo Burbujas Licores Pazo
Treixadura Variedades autdctonas Licor café de Galicia
D.O. Ribeiro Licor de Hierbas

Licor de Orujo
Crema de Licor



Servicios Incluidos

Todo lo que incluye la celebracion en el Pazo

Arreglo floral de centros de mesa
Seating plan
Minutas personalizadas

Degustacion de ment
(6 personas)

Hospedaje en casa rural
(6 habitaciones dobles)

Mobiliario y espacio para ceremonia

Barra libre de 3 horas




Servicios Extras

Ahadimos todos los detalles que imaginais

Barra libre 4 € por persona la hora extra

DJ (Entre 700 y 1.000 €)

Animador infantil (Entre 150 € y 450 €)

Barra de mojitos de Treixadura del Pazo 5,5 € por persona
Decoracién completa del espacio y Sitting Plan (A consultar)
Mesa dulce (A consultar)

Recena con opcidén dulce y salada (A consultar)
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Un10oa
Pazo de Toubes

iNo padiamos haber escogido mejor sitio para
celebrar nuestra boda!

Planificar un evento can Marcos es una maravilla, toda
son facilidades; prop es pre bien
recibida y consiguen llevarla a cabo.

Fue un dia inolvidable: el servicio fue exquisito; y

fesf de meses prep lo todos los detalles ver
que todo sale como estaba pensado, y descubrir que
Marcos, Roberio y todo su equipo tenian preapradas
algunas sorpresas para los novios. iEs increible!

~Santiago

L B B &

Un entorno
magnifico

Un enty gnifico. La atencién de libro.
La cocina espectacular.

Recomiendo reservar con la visita a los vifledos

~lorge

L& & & &

Sencillamente
excelente

e. el
precioso en plena zona de Ribsira,

-Guillermo G.

Comil un men de con idaje de vino,

LA 8 B &

Un lugar
de ensueno

el -

Un lugar de ensueno, una P
de una localizacion magica unicamente superada por el
trato del personal.

Este pazo representa Lotalmente [a esencia gallega.

-Guillermo G.
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Un paisaje
idilico, todo un lujo

Asistia una boda &l pasade sabado, Excelente la comida, el
entorno increlble, un paisaje idilico y el restaurante rodeado
de vifedos. Todo un lujo.

Lo mejor de todo, el equipo que atendia el evento!
profesionales. serios, amables, pre dispuestos a
ayudar en todo y a cubrir cualquier necesidad.
Enhorabuena a todos ellos. Hacen que el evento sea un
axito absoluto,

-Elisa R.

La B 5 &

La boda
de nuestros suenos

Nos casamos el 15 de julio de tarde, y come dice el
titule, no podiamos haber sofiado con otra boda

. Tanto el servicio como el trato hacia nosotros y
hacia los invitados fue maravilloso, en tode momento
estaban atentos de que no faltara de nada. Incluso
nos prepararon dos sorpresas,

Todo el equipo de Pazo, Marcos al frente, nos hizo
sentir como en casa. Todes les invitados, y nostros,
coincidimos que tanto el meny, la organizacion y el
lugar ha sido de 10. La boda perfecta.

-Jarge

LA B B B |

Lugar increible con
personas increibles

Tanto Marcos como todo su equipo hicieron que lo que podia haber
sido una boda corriente fuera una boda por todo lo alto. Atencién,

dedicacién, pasién son de las palabras que
mejor definen a este gran equipo.

Marcos y Roberto son las cabezas mas visibles de este equipazo y no
creo que este lugar pueda lener una mejor representacion. hacen todo
y mas para que todo esté de 10 (tanto ellos como todo el equipo que
tienen detras) y cuando consiguen llegar al 10 van y lo superan, EL
chef, parte menas visible en nuestro gran dia pero que si no fuera por
su gran calidad nada seria lo mismo. Enorme su servicio, platos.
deliciosos, los platos de siempre pero al estilo Toubes, es decir,
mejoradeos al maxime, una delicia tanto a la vista como al gusto.

-A. Sanchez
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Outeiro 2, Cenlle, Ourense
Telefono: 613 486 141

eventos@toubes.es
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