VINA COSTEIRA

A Traba

Godello

VINO DAS TERRAS ALTAS
DA COMARCA DE VALDEORRAS

A TRABA

CALMA NO POR DO SOL, VIDA LENTA E SOSEGADA S
{R NOS BEIZOS SALGADOS POLO SAL DA PRAIA DA TRABA

GODELLO

EMBOTELLADO NA PROPIEDADE EN
LAROUCO - VALDEORRAS

VINO DAS TERRAS ALTAS
DA COMARCA DE VALDEORRAS

VALDEORRAS

- v A TRABA

CALMA NO POR DO SOL, VIDA LENTA E SOSEGADA™
ARNOS BEIZOS SALGADOS POLO SAL DA PRAIA DA TRABA

GODELLO

EMBOTELLADO NA PROPIEDADE EN
LAROUCO - VALDEORRAS

VALDEORRAS

DENOMINACION DE ORIXE i

D.O. Valdeorras

Variedades CATA
100% Godello.

FASE VISUAL
Grado Color amairillo pajizo con reflejos
13 %. dorados, limpio vy brillante.
Ubicacion
Noroeste de Espana. Situada en Galicig, en la D.O. Valdeorras, Zona Larouco, FASE OLFATIVA

Petin y Vilamartin de Valdeorras. _ ,
Aroma intenso, expresivo, con

recuerdos de fruta estival, flores

Elaboracion del vino o
blancas y notas balsdmicas.

Vendimia manual en cajas de 18 kg, despalillado, breve maceracion de Ia
uvaQ, prensado suave, fermentacion tradicional en depdsito de acero
inoxidable a baja temperaturag, crianza en lias y posterior afinamiento FASE GUSTATIVA

natural en deposito. Boca amplig, bien estructurada, con

mMatices minerales, fresca y de gran
Vifiedo persistencia.
A Traba procede de varios vinedos especialmente seleccionados - Altitud
aproximada entre 500 y 600 metros - Plantaciones en espaldera, poda

Guyot - Edad media de las vinas 35 anos.

Suelo

Suelos de base granitica y pizarrosa, con abundante presencia de

esquistos.

i S
et .‘_u-.L_f'.ﬁ...,_l'-\.

:
e T,
o O e N

4 o L,

S

COMENTARIOS DEL ENOLOGO LOGISTICA

Vino ideal para acompanar todo tipo de pescados y Loglstica de la caja: 6 x 75 ¢l
mariscos, crustéiceos y moluscos. También marida a la Tipo de palet turopalet

. L NUmero de filas: 5
perfeccion con ibéricos y quesos frescos.

Cajas por filas: 25

Temperatura de servicio entre 8y 10°C. Cajas por palet: 125 cajas

< VINA COSTEIRA
BODEGA

+34 988 477 210 - www.costeira.es
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